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关于举办第四届全省青年厨师职业技能竞赛的
[bookmark: _GoBack]通知

各市商务局工会、商业联合会（协会）、有关企业工会：
[bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK1]为认真贯彻落实安徽省劳动竞赛委员会、安徽省总工会《关于开展 2025 年全省劳动和技能竞赛的通知》的精神，深入推进新时代产业工人队伍建设，激发餐饮行业从业人员不断学习、传承、创新烹饪技艺，促进餐饮行业可持续发展，提高徽菜行业从业人员就业创业热情，助力乡村振兴。经省财贸轻纺烟草工会、省商业联合会研究决定，举办第四届全省青年厨师职业技能竞赛。现将有关事项通知如下；
[bookmark: _Toc3365]一、竞赛目的 
[bookmark: OLE_LINK5]以“传承中华优秀文化、弘扬现代工匠精神”为宗旨，搭建安徽青年厨师烹饪技艺与现代烹饪理念的交流和展示平台，促进中餐文化的繁荣发展；加强餐饮业青年技能人才队伍的培育与建设，激励广大厨师走技能成才、技能报国之路，培养更多高技能青年人才,促进我省就业和创业高质量发展，为繁荣市场发挥积极作用。
2、 [bookmark: _Toc12268]竞赛主题
建功十四五、奋进新征程
3、 组织领导
[bookmark: OLE_LINK3][bookmark: OLE_LINK4]本次竞赛由安徽省财贸轻纺烟草工会、安徽省商业联合会、安徽省现代徽菜文化研究院主办，安徽省现代徽菜文化研究院承办。为加强对竞赛活动的组织领导，成立竞赛组委会，具体组成人员见附件。
[bookmark: _Toc16182]四、参赛对象 
全省商业服务业、行业组织及各企事业单位中，年龄在40 周岁以下（含 40 周岁），工龄2年以上的厨师从业人员及烹饪专业院校师生均可报名参赛。 
[bookmark: _Toc15531]五、竞赛工种
依据国家职业工种名录和相关标准，结合餐饮行业实际，本届竞赛设置中式面点师、西式面点师二个竞赛工种。 
[bookmark: _Toc19393]六、竞赛形式 
本次竞赛采取地区初赛、全省决赛形式。初赛由各市自行组织选拔，择优推荐成绩突出的选手参加全省决赛。决赛由本次大赛组委会统一组织。决赛时，所有参赛选手必须同时参加理论考试和实践操作。各实践操作（中式面点、西式面点）均规定制作两款作品，其中中式面点项目规定每名选手现场制作一款花色蒸饺及一款自选点心；西式面点项目规定每名选手现场制作一款开酥点心和一款自选点心。
[bookmark: _Toc11216]七、竞赛时间、地点 
各市、各单位安排的初赛，原则上在 8月底之前完成，并做好全省决赛准备工作，于 9月 15日前将决赛选手推荐表报送至组委会办公室。决赛时间和决赛地点另行通知。
8、 竞赛内容和命题标准
决赛包括理论考试和技能实操考核两部分，竞赛内容以该职业的三级（高级工）国家职业技能标准为依据，适当增加新知识、新技术、新技能、新菜品等相关内容。理论考试和技能实操考核均为百分制，其中理论考试占总成绩的20%，技能实操考核占总成绩的80%，两项合计满分为100分，按两项实际得分的总成绩进行排名。
（一）中式面点师竞赛内容及说明
1、理论考核；职业道德、基础知识。
2、实际操作：每名选手现场制作一款花色蒸饺及一款自选点心，（例份菜肴按照6人量、各备2人量品尝碟送评审）,其中位吃面点每款制作数量为4位（展台展示为2人量，2位送评审），两款点心竞赛时间共90分钟。
（二）西式面点师竞赛内容及说明
1、理论考核；职业道德、基础知识。
2、实际操作：每名选手现场制作一款开酥点心和一款自选点心。（例份按照6人量，各备2人量品尝碟送评审）。其中位吃面点每款制作数量为4位（展台展示为2人量，2位送评审），
两款点心制作时间共 90 分钟。
[bookmark: _Toc14497]九、奖项设置 
（一）本次决赛设置个人奖及团体奖。个人奖项分别设置特金奖、金奖、银奖，各奖项按参赛选手得分数90-100分颁发特金奖，80-89.99分颁发金奖，70-79.99分颁发银奖。团体奖设一等奖、二等奖、三等奖及优秀团体奖。团体奖按照团体所有参赛选手成绩总和，除以参赛人数，以此平均成绩进行团体成绩排名。
（二）在全省决赛中各职业工种总成绩第一名且符合条件的在职职工选手，经思想政治考核，按规定择优向省总工会推荐申报相关奖项。 
（三）获得各单项比赛前4名且符合条件的职工选手，大赛组委会将授予“安徽省商业服务业名师”称号。 
（四）参加决赛的团体，按决赛总成绩排名，组委会分别授予一等奖、二等奖、三等奖及优秀团体奖。
（五）在本次大赛中获得优异成绩的参赛选手，将择优推荐参加国际、国内举办的各项技能大赛。
[bookmark: _Toc19554]八、有关要求 
（一）请各市、各单位接到通知后，迅速、广泛地发动，积极参与本次活动，并按要求组织好本地区的初赛选拔工作，推荐和审定参加全省决赛的参赛人员名单。 
（二）各市、各单位要将竞赛活动与岗位培训、技术练兵、职工技能鉴定结合起来，通过组织学习专业知识，加强交流，共同提高，促进餐饮业健康发展。  
（三）请各参赛人员做好自身健康及安全防护。
[bookmark: _Toc24305]九、联系方式 
1、安徽省财贸轻纺烟草工会
联系人：范明怀
电话：0551-62777098   
地址：合肥市政务文化新区潜山路600号省工会大厦608室
邮箱：690930790@QQ.126.com
2、安徽省商业联合会
联系人：魏红
电话/传真：0551-62658284
地址：合肥市包河区芜湖路258号3楼301室
邮箱：864360107@qq.com 
3、安徽省现代徽菜文化研究院 
联系人：段艳艳 手机号：18919666816； 
电话/传真：0551-65197589 
地址：合肥市包河区望湖东苑F1-101室
邮箱：798891890@qq.com 

附件：1、大赛组委会成员名单
2、第四届全省青年厨师职业技能竞赛报名表 
      

安徽省商业联合会         安徽省财贸轻纺烟草工会
















附件1
竞赛组委会及其办公室组成人员名单

为加强对竞赛活动的组织领导，成立竞赛组委会，负责竞赛的总体部署和安排。组成人员名单如下：
名誉主任：
曾传发    省总工会一级巡视员
主    任：
        张梦伟    省财贸轻纺烟草工会主席
陈学高    省商业联合会会长
    副 主 任：         
        范明怀    省财贸轻纺烟草工会副主席
        牛  强    省商业联合会副会长兼秘书长
侯  敏    省商业联合会副会长、党支部书记
[bookmark: OLE_LINK6][bookmark: OLE_LINK7]孙  涛    安徽省商业联合会监事会主席 
江  勇    安徽省现代徽菜文化研究院副院长        
竞赛组委会下设办公室，具体负责竞赛的各项组织协调和落实工作。办公室设在安徽省商业联合会秘书处，组成人员名单如下：
办公室主任：
        吴怡瑾    省财贸轻纺烟草工会四级主任科员               
        魏  红    省商业联合会秘书处主任
        崔礼明    省现代徽菜文化研究院执行秘书长
    办公室成员    
       段艳艳     省现代徽菜文化研究院办公室主任
附件2
第四届全省青年厨师职业技能竞赛选手报名表
	选手姓名
	
	性 别
	
	专业          工龄
	
	民族
	
	年龄
	

	职　务
	
	技术              职称
	
	工种
	
	身份      证号
	

	单位名称
	
	政治面貌
	

	地   址
邮   编
	
	邮箱或QQ
	

	联系方式
	
	选手微号
	

	选  手
参  赛
作  品
简  介
	作品1
名称：
原料：
步骤：





特点：

	
	作品2
名称：
原料：
步骤：





特点：


参赛项目：中式面点    西式面点          填表日期：     年   月   日
注：请选手如实填报。此表可复印，不得涂改。
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1
)
